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Brotchenw & CO

Brétchen grold  wahlweise Weik-od.Schwarzbrot Stk ex|.Ust € inkl.Ust. €
Aufschnittbrotchen (versch. belegt mit Wurst, Schinken, Rohschinken etc.) 1 1,45 1,60
Kasebrotchen 1 1,45 1,60
Rohkostbrotchen 1 1,45 1,60
Aufstrichbrétchen 1 1,30 1,43
Eibrotchen 1 1,30 1,43
Brotchen klein  wahiweise WeiR-od.Schwarzbrot Stk ex|.Ust € inkl.Ust. €
Aufschnittbrotchen (versch. belegt mit Wurst, Schinken, Rohschinken etc.) 1 1,28 1,41
Kasebrotchen 1 1,28 1,41
Rohkostbrotchen 1 1,28 1,41
Aufstrichbrétchen 1 1,20 1,32
Eibroétchen 1 1,20 1,32
Lachsbrétchen 1 1,64 1,80
Kaviarbrotchen 1 1,64 1,80
Canapees mit Stk exl.Ust € inkl.Ust. €
Rohschinken, Pasteten, Schinken, Kasespezialitaten 1 1,45 1,60
Kaviar 1 1,64 1,80
Ré&ucherlachs 1 1,64 1,80
Ré&ucherfisch oder Gambas 1 1,64 1,80
Geflilltes Geback Stk exl.Ust€ inkl.Ust. €
Jourgebéack mit Rohschinken, Schinken, Speck 1 1,64 1,80
Jourgeback mit Schweinsmedaillons, Hihnerfilet, Fleischlaibchen 1 1,75 1,93
Ciabatta mit Tomaten und Mozzarella 1 2,45 2,70
Ciabatta mit Thunfisch und Ei 1 2,59 1,60
Wraps mit Thunfisch, Frischk&se od. Putenschinken 1 1,86 2,05
Hollywoodbaguette mit Salat, Rohschinken und Camembert 1 2,70 2,97
Schweizer Wrap(mit Cervelat, Emmentaler u. Zwiebel) 1 1,86 2,09
Roastbeef Wrap 1 1,86 2,09
Laugenstangerl mit Putenbrust und Mandarinen 1 2,00 2,20
Kase-Tomaten Kornspitz 1 2,00 2,20
Schinken -Kase Sonnenblumenweckerl 1 2,00 2,20
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Hdppchen& CO

Happen Stk.  exkl.Ust € inkl.Ust.€
Gefullte garnierte Eihalften 1 1,10 1,21
Schinkenrolle mit Krengervais 1 1,20 1,32
Schinkenrolle mit Gemiisemayonnaise 1 1,77 1,95
Lachsrollchen mit Oberskren 1 2,00 2,20
Blatterteigtaschen mit Schinken und Kése 1 1,25 1,38
Blatterteigtasche mit Lachscreme 1 1,25 1,38
Quiche Lorraine 1 1,45 1,60
Datteln gefullt mit Frischkase 1 1,64 1,80
Prosciutto auf Melonenschiffchen 1 2,20 2,42
Crissini mit Parmaschinken 1 2,20 2,42
Graved Rind auf K&segrissini 1 2,20 2,42
W rstchen im Schlafrock 1 1,25 1,38
Tramezzinirollen mit Schinken, Kase u. Rucolapesto 1 1,45 1,60
Metzgertascherl mit Speck, Champignons und Zwiebel 1 1,25 1,38
Gemiusequiche 1 1,45 1,60
Spief3chen (ab 8Stk./Sorte) Stk. exkl.Ust €  inkl.Ust. €
Frankfurterspief3chen 1 1,50 1,65
Kabanossispiel3chen 1 1,50 1,65
Bratwurstspiel3chen 1 1,50 1,65
Leberkasspielichen 1 1,50 1,65
Blutwurstspiel3chen 1 1,55 1,70
Salamispief3chen auf gerdstetem Brot 1 1,60 1,76
Spiel3chen mit Parmaschinken 1 1,75 1,93
Tramezzinispief3chen 1 1,50 1,65
Tatarpinchos 1 1,50 1,65
Tandori Hihnerspiel3chen 1 1,64 1,80
Spiel3chen mit Fleischbéllchen u.Sauergemiise 1 1,64 1,80
SchwertspieR3chen mit Gambas auf Stangendellerie 1 1,80 1,98
Griechischer Salat am Spiel3chen 1 1,40 1,54
Mozzarella-Tomaten- Basilikum Spiel3chen 1 1,50 1,65
Kasespielichen mit Trauben 1 1,40 1,54
FruchtspielRchen 1 1,70 1,87
im Miniglas  (ab 8Stk./Sorte) Stk. exkl.Ust € inkl.Ust. €
Tomatencreme mit K&sestange 1 1,55 1,70
Putensspiel3e auf Balsamicozwiebel 1 1,60 1,76
Huhnersticks mit Cocktailsauce 1 1,60 1,76
Selleriestange mit Cocktailsauce 1 1,55 1,70
Potatoe Wedges mit Knoblauchdip 1 1,55 1,70
Kartoffelpiree mit Minifleischballchen 1 1,60 1,76
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Krabben-Mayonaissalat mit Brot u.Peperoni 1 1,55 1,70
Fruchtsalat mit Maraschino 1 1,55 1,70
Fruchtspiel3 mit Milchreis 1 1,60 1,76
Joghurtcreme mit Friichten 1 1,55 1,70
Sacher-Schoko-Mousse mit Marillengelee 1 1,60 1,76
Stracciatella Mousse auf Eierlikdrcreme 1 1,64 1,80
auf dem Miniteller (ab 8Stk./Sorte) Stk.  exkl. Ust. € inkl.Ust. €
Pastetenspezialitdten mit Rucola 1 1,64 1,80
Rohschinken mit Spargelspitzen 1 1,64 1,80
Roastbeef mit Schnittlauchsauce 1 1,64 1,80
Schinkenfleckerl 1 1,64 1,80
Selchfleisch auf Sauerkraut 1 1,64 1,80
Minischnitzerl auf Kartoffelsalat 1 1,64 1,80
Schweinemedaillons mit Frischkase 1 1,64 1,80
Topfenkndderl mit Fruchtsauce 1 1,64 1,80
auf dem Miniloffel (ab 8Stk./Sorte) Stk.  exkl. Ust. € inkl.Ust. €
Garnelen mit Oberskren 1 1,74 1,91
Camembert mit frischen Frichten 1 1,64 1,80
R&ucherlachs auf Gurke mit Oberskren 1 1,70 1,87
R&aucherforelle auf rotem Zwiebel 1 1,70 1,87
Sahnecreme mit Ananas und Pistazien 1 1,45 1,60
Erdbeermousse 1 1,45 1,60
Schokomousse mit Minze 1 1,45 1,60
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Die kalte Platte

Kalte Platten mit Garnierung  (90dag ist ausreichend fiir 6Personen) exkl. Ust.€  inkl.Ust.€
Wurstplatte (verschiedene Wurst und Salamisorten) 90dag 26,36 29,00
Gemischte feine Aufschnittplatte 90dag 30,00 33,00
(Schinken,Pasteten,Wurst,Braten,Rohschinken)

Schinkenplatte (verschiedene Kochschinkenvariationen) 90dag 30.91 34,00
Rohschinkenplatte (versch. Rohschinkenvariationen) 90dag 34,55 38,00
Rohschinken-Schinkenplatte  (Koch-u. Rohschinkenvariationen) 90dag 33,64 37,00
Beinschinkenplatte (handgeschnitten aus eigener Erzeugung) 90dag 34,55 38,00
Fleischplatte (versch.Fleischsorten) 90dag 28,28 31,00
Pasteten u. Terrinenplatte 90dag 36,36 40,00
(versch.feine Pasteten u.Terrinen mit Cumberlandsauce)

Bratenplatte (versch. Bratensorten) 90dag 28,18 31,00
Rustikale Platte (Rohschinken, Kochschinken, Rohwiirste, Speck) 90dag 28,18 31,00
Schlachtplatte (deftig, Blutwurst, Geselchtes, Braten, Zunge...) 90dag 23,64 26,00
Geflugelplatte (versch. Geflugelwurst u. -schinkenspezialitaten) 90dag 28,18 31,00
Roastbeefplatte (klassisch rosé gegartes Roastbeef) 90dag 36,36 40,00
Fischplatte (6 Personen)

(Raucherfischspezialitaten, Bachmann’s Raucherlachs,Gambas dazu Oberskren) 90dag 62,00 68,20
Lachsplatte (Bachmann’s Raucherlachs mit Oberskren) 90dag 59,00 64,90
Filet Wellington (10 Personen, warm od. kalt serviert) 80,00 88,00
Rinderfilet mit Krauter-Champignonfarce in Blatterteig

Carpaccio (vom Rinderfilet 50dag 27,00 29,70
mariniert mit Olivendl, Krdutern und Rindsuppe)

Kaseplatten mit Garnierung  (90dag ist ausreichend fiir 6Personen) exkl.Ust. € inkl.Ust. €
Kaseplatte (vorwiegend feste und halbfeste Schnittkase, 90dag 30,00 33,00
garniert mit Pumpernickel und frischen Friichten)

Kéaseplatte fein (erlesene in- u. ausléandische Kasespezialitaten, 90dag 33,64 37,00
garniert mit frischen Friichten)

Mozzarella ,Caprese” (mit Tomaten, frischem Basilikum 90dag 21,82 24,00
in Olivendl und Balsamicoessig)

Kéaseigel (bunt garnierte Kasespiel3chen zu einem Igel gesteckt) pro Spiel 1,40 1,54
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Brot und Gebdck

Brot (im Ganzen oder geschnitten) exkl.Ust. € inkl.Ust. €
Mischbrot 1lkg 2,08 2,29
Roggenbrot(im Holzwandl) 700g 2,63 2,89
Waldviertler Krustenlaib 500g 2,26 2,49
Dreizinnenbrot 7509 3,26 3,59
Petzenkirchner Bauernbrot 1,kg 2,26 2,49
Steirisches Fladenbrot 600g 1,54 1,69
Steirisches Fladenbrot 12009 2,90 3,19
Ital.Landbrot 7509 3,36 3,70
Steinofenbaguette Stk. 2,08 2,29
Kornbaguette Stk. 2,26 2,49
Geback exkl.Ust. € inkl.Ust. €
Topfenkornweckerl Stk. 0,77 0,85
Sonnenlaibchen Stk. 0,72 0,79
Kornspitz Stk. 0,68 0,75
Laugenstangerl Stk. 0,68 0,75
Salzstangerl Stk. 0,68 0,75
Kaisersemmel Stk. 0,30 0,33
Jourgeback Stk. 0,33 0,36
Wawrme Spei
evserv

Gebackenes kg exkl.Ust. € inkl.Ust. €
Gebackene Putenstreifen in Backteig 1 18,18 20,00
Panierte kleine Huhnerfilets, Schweinsmedaillons, Fleischballchen 1 17,73 19,50
(in Sesamkruste,Vollkorn- od.Cornflakesmantel)

Surschnitzel 1 17,73 19,50
Gebackene Hihnerleber 1 14,55 16,00
Mini Cordon-bleu vom Schwein 1 17,73 19,50
Garnelen in der Sesamkruste 1 25,45 28,00
Gebackenes Gemise(libliche Panier, Vollkorn- od. Cornflakespanier) 1 12,73 14,00
Mozzarellasticks mit Preiselbeeren 1 12,73 14,00
Gebackene Augsburger 1 15,90 17,50
Backhenderl 1 16,64 18,30
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Auflaufe & Co kg  exkl.Ust.€  inkl.Ust.€
Schinkenfleckerl (natur oder tiberbacken) 1 12,45 13,70
Krautfleckerl 1 10,55 11,60
Moussaka 1 13,36 14,70
Tiroler Grostl 1 11,45 12,60
Blunzengrostl 1 11,45 12,60
Lasagne 1 12,73 14,00
Spinatstrudel 1 11,82 13,00
Gemusestrudel 1 11,36 12,50
Spinatlasagne mit Schafkéase 1 12,73 14,00
Schweinsbraten 1 21,82 24,00
Kimmelbraten 1 16,36 18,00
Gekochtes Geselchtes 1 15,73 17,30
Geflllte Uberbackene Zucchini 1 12,91 14,20
Lasagne neapolitana(Mozzarella,Tomaten, Basilikum) 1 15,25 16,80
Fleischlaibchen 1 11,00 11,11
Kalbsgulasch 1 20,00 20,20
Gulaschsuppe 1l 8,00 8,08
v
Saucen, Aufstriche ESalate
Saucen exkl.Ust. € inkl.Ust. €
Schnittlauchsauce 10dag 1,57 1,73
Sauce Tatare 10dag 1,57 1,73
Cocktailsauce 10dag 1,50 1,65
Knoblauchsauce 10dag 1,50 1,65
Oberskren 10dag 1,57 1,73
Cumberlandsauce 10dag 1,68 1,85
Aufstriche exkl.Ust € inkl.Ust. €
Eiaufstrich 10dag 1,56 1,72
Frahlingsaufstrich 10dag 1,56 1,72
Gorgonzolaaufstrich 10dag 1,56 1,72
Grammelschmalz 10dag 1,21 1,34
Krauter- oder Apfelgrammelschmalz 10dag 1,21 1,34
Liptauer 10dag 1,56 1,72
Wurstaufstrich 10dag 1,56 1,72
Thunfischaufstrich 10dag 1,65 1,81
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Salate exkl.Ust € inkl.Ust. €
Bauernsalat gemischt 10dag 1,33 1,46
Eisalat 10dag 1,27 1,40
Eierschwammerlsalat mit griinen Fisolen 10dag 1,85 2,04
Gambas in Knoblauchdl 10dag 4,26 4,69
Gefligelmayonnaissalat mit Friichten 10dag 1,65 1,81
Gemisemayonnaise 10dag 1,61 1,77
Gurkensalat 10dag 1,45 1,59
Heringssalat 10dag 1,36 1,50
Kartoffelsalat 10dag 1,27 1,40
Krabbencocktalil 10dag 2,68 2,95
Krautsalat 10dag 1,00 1,11
Tomatensalat 10dag 1,45 1,59
Nudelsalat mit Salamistreifen 10dag 1,54 1,69
Rindfleischsalat 10dag 1,68 1,85
Rohkostsalat 10dag 1,49 1,64
Schwarzwurzelsalat 10dag 1,45 1,59
Schweizer Wurstmayonnaise 10dag 1,49 1,64
Teufelsalat 10dag 1,49 1,64
Thunfischsalat 10dag 1,77 1,95
Waldorfsalat 10dag 1,95 2,15
Wurstsalat 10dag 1,58 1,74

Auf Wunsch bauen wir bei Ihrem Buffet auch eine Sal
und drei verschiedenen Dressings, Kirbiskernen und

atbar mit Blattsalaten
Sesam etc. auf.
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StfSes

kalte Desserts Port. exkl.Ust. € inkl.Ust €
Helles und dunkles Mousse au chocolat 1 2,64 2,90
Tiramisu 1 2,64 2,90
Joghurtcreme mit Friichten 1 2,27 2,50
Obstsalat 1 2,27 2,50
Obstkorb (ca.300g/Person) 1lkg 5,83 6,40
Strudel, Kuchen & Co Stk. exkl.Ust € inkl.Ust. €
Biskuitobstkuchen nach Saison 1 2,27 2,50
Topfenstrudel mit Vanillesauce(kalt oder warm) 1 2,73 3,00
Apfelstrudel(kalt oder warm) 1 2,73 3,00
Brandteigkrapfen mit Vanillecreme und Schokosauce 1 1,91 2,10
Miniplundergeback gefillt 1 1,18 1,30
Petit fours 1 1,27 1,40
Mehlspeish&ppchen(diverse kleine Schnitten) 1 1,18 1,30
warme Desserts Port. exkl.Ust € inkl.Ust. €
Fruchtknddel mit Zimtbrésel 1 3,82 4,20
Uberbackene Topfenpalatschinken mit Vanillesauce 1 3,82 4,20
Topfenknodel mit Fruchtsauce 1 3,82 4,20
Powidltascherl in Butterbrosel 1 3,82 4,20
Nougatknédel in Krokantbrosel 1 3,82 4,20
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Mevnv - Vawiationev

WW;WL BW treffen Sie lhre Wahl aus folgenden Speisen

Vorspeisen

Leberknddelsuppe

Grief3nockerlsuppe

Fritattensuppe

Erdapfelsuppe

Hausgemachter Beinschinken mit Oberskren

Hauptspeisen

Schweinsbraten mit Semmelknoddel und Speckkrautsalat
Salonbeuschl vom Kalb mit Serviettenknodel

Gebackene Schinkenfleckerl

Wiener Schnitzerl vom Gustinoschwein

Backhenderl mit Kartoffel-Vogerlsalat

Kalbsbutterschnitzerl mit Erdapfelpiree

Wiener Tafelspitz mit Rostkartoffeln, Schnittlauchsauce und Apfelkren
Rindsroulade mit Nudeln

Paprikahuhn mit Nockerln

Vegetarisch

Krautfleckerl

Gnocchi in frischer Paprikarahmsauce
Kasespatzle

Schwammerlsauce mit Serviettenknddel

Desserts

Topfenknddel in Butterbrésel

Kaiserschmarren mit Zwetschkenroster
Uberbackene Topfenpalatschinken mit Vanillesauce
Apfelstrudel

W@M/ - B&W treffen Sie lhre Wahl aus folgenden Speisen

Vorspeisen

Minestrone

Gurkenkaltschale

Mozzarella mit Tomaten und Basilikum
Melonen mit Schinken

Spargel mit Schinken (Saisonal)
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Hauptspeisen

Tafelspitz mit Julienne-Gemiise
H&ahnchenbrust mit Mittelmeergemiise
Tandoorispiel3e mit Putenfleisch
Kalbsbraten mit Zwiebel-Krauterkruste

Vegetarisch

Lachs mit gelbem Paprika und Estragonsauce
Tagliatelle mit Zucchinisauce

Desserts

Obstsalat
Joghurtcreme mit Friichten
Fruchte in Schokolade getunkt

end uffet
ZMW B 74 treffen Sie lhre Wahl aus folgenden Speisen

Vorspeisen

Mozzarella ,Caprese” mit Tomaten und Basilikum
Italienischer Prosciutto auf Melonenschiffchen

Mit Parmaschinken gewickelte Grissini
Tomatensuppe mit Basilikum

Minestrone

Vitello tonnato (gebr. Kalbfleisch mit Thunfischsauce)

Hauptspeisen

Mit Rohschinken und Salbei gewickelte Schweinsfilets mit Penne
Huhnerpiccata mit Spaghetti und Tomatensauce

Tagliatelle mit verschiedenen Saucen (Bolognese, Carbonara, Arrabiata)
Kalbsbraten mit Spinatfulle und Basmatireis

Risotto mit Rohschinken und Rucola

Vegetarisch

Spinattortellini mit Rahmsauce
Lasagne ,neapolitana“ mit Mozzarella, Tomaten und Basilikum
Penne mit Gemusesugo

Desserts

Tiramisu
Fruchtsalat mit Maraschino
Panna cotta mit Fruchtsauce
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GWM BW treffen Sie lhre Wahl aus folgenden Speisen

Vorspeisen

Broccolicremesuppe

Kaltes Roastbeef mit Sauce tatare

Rohschinkenspezialitdten aus heimischen Rauchereien mit Melone
Raucherlachs und Graved Lachs mit Oberskren

Pastetenpotpourri mit Sauce Cumberland

Hauptspeisen

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce, mit Gemisereis

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln

Rinderfiletspitzen in Rotweinsauce mit Kroketten

Saltimbocca vom Kalb, mit Kartoffelgratin

Schweinemedaillons in Eierschwammerlrahmsauce mit Rosti

Gefullte Hahnerbristchen mit Rohschinken und Gartengemiise
Gekochter Tafelspitz mit ROstkartoffeln, Schnittlauchsauce und Apfelkren
Schnitzel vom Gmundner Junglamm im Rosmarinsaft mit Nudeln

Vegetarisch

gefullte Gberbackene Zucchini
Polentapizza
Topfen-Karotten-Knédel in Lauchrahmsauce

Desserts

Variationen vom Mousse au chocolat mit frischen Friichten
Himbeer-Tiramisu
Kasekdstlichkeiten aus ganz Europa

Preis auf Anfrage —
Gerne machen wir Ihnen ein Angebot nach Ihren indiv  iduellen Wiinschen.
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Grill - Buffet

Ob Gartengrillfest oder Firmenfeier, wir grillen fi r Sie vor Ort, von der Vorspeise bis zum Dessert.
Unser Chef ist nicht nur Fleischermeister sondern a uch zweifacher Osterreichischer Staatsmeister
in der Konigsdisziplin ,,Grillen von Rindfleisch*.
Gerne plant er mit IThnen lhr perfektes Grillfest.

Fleischauswahl pro Person

Edelputenspiel3e mit Speck und Zucchini

Geflllte Huhnerbriste nach Stral3burger Art (mit Rohschinken, Mozzarella und Basilikum)
Koteletts vom GUSTINO-Schwein

Huhnerkeulen

Rumpsteaks oder Steaks vom Kalbinnen-Rostbraten
Limetten-Spiel3e mit Rinderfiletspitzen

Hausbratwurstel oder K&sekrainer aus unserer Wurstkuche
Grillzipfel, gefllt mit Krauterfrischkase

Tranchen vom Gmundner Junglammriicken

Spareribs

Garnelenspiel3e

Gegrillter Lachs in der Folie

Gegrillter Spanferkelriicken

GemiusespielRe mit Halloumi-Kése

dazu reichen wir Ihnen

Ofenkartoffeln mit Schnittlauchrahm

in Olivendl geschwenktes Grillgemiise und Maiskolben
Krauter und Knoblauchbaguette

Salate zur Auswahl

Kartoffelsalat

Gemischter Bauernsalat(auf Wunsch mit Schafkase)
Gurkensalat mit Rahm

Krautsalat

Tomatensalat

als Dessert vom Giill

Uberbackene Topfenpalatschinken
Buchteln mit Vanillesauce
Gegrillte Frichte mit Vanilleeis

Der Preis richtet sich nach der gemeinsam getroffen ~ en Auswahl der Speisen und der Ausrichtung
des Buffets: Kommen alle G&ste gleichzeitig oder so Il laufend gegrillt werden,...? Gerade solche
Buffets sind sehr individuell und Sie und lhre Gast e sollen nicht nur zufrieden,

sondern begeistert sein.

Ein Pauschalangebot kann daher erst nach vorheriger Absprache vorgelegt werden.
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Pauty Hity

Sie wollen Ihren Freunden einmal was anderes bieten als Brotchen und Pizza....?
Wie wére es dann mit einem unserer Partyhits?

RL%&WW_ (85cm Durchmesser) ab 40 Port. Port. exklL.Ust.€  inkl.Ust.€

Krautschupfnudeln mit Zwiebel und Schinkenwdrfel 1 6,00 6,60
Kasespatzle mit Réstzwiebel 1 6,00 6,60
Gemiusepfanne mit Schupfnudeln, Zwiebel, fr. Champignons 1 6,00 6,60
Gemusestreifen und Krautern 1 6,00 6,60
Paella 1 6,00 6,60
Kaiserschmarren mit Apfelmus oder Zwetschkenréster 1 5,00 5,50

Waffelecsen ab 20 Stk. Stk. exklLUst€  inkl.Ust.€

Butterwaffeln mit Zucker 1 3,50 3,85
Waffeln mit frischen Frichten 1 5,00 5,50
Apfel-Zimt Waffeln 1 5,00 5,50
Schoko-Waffeln 1 5,00 5,50

Riesenpfanne und Waffeleisen kénnen Sie auch einfac  h fir Ihre Party mieten und selbst fur lhre
Gaéste kochen.

Wurst-FH il Stk.  exklLUst€  inkl.Ust.€

Party — Kranzl 1 23,00 25,30
(Kranzlextra in Stlicken — verschieden garniert — auf einem Holzbrett)
Riesen Bratwurstschnecken — Pizza 1 25,00 27,50

(groRe Bratwurstschnecke auf Pizzateig, verschieden belegt)
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Getrinke

Alkoholfreie Getranke exkl.Ust. € inkl.Ust. €
Mineralwasser Voslauer (still, mild, prickelnd) 1l 1,70 2,04
Almdudler 1l 2,10 2,52
Coca Cola 1l 2,10 2,52
Happy Day mit Fruchtfleisch 1l 2,10 2,52
Apfelsaft naturtriib 1l 2,10 2,52
Cappy Orange od. Apfel 1l 2,10 2,52
Kaffee mit Milch und Zucker bzw. Suf3stoff/Portion

Espressomaschine 1,83 2,20
Kanne Kaffee Segafredo (ca.10 Portionen) mit Milch und Zucker 14,00 16,80
Bier in der Flasche exkl.Ust. € inkl.Ust. €
Ottakringer Goldfassl 0,51 2,50 3,00
Radler 0,5l 2,50 3,00
Instadt Hefe WeilRbierl 0,51 2,50 3,00
Null komma Josef alkoholfrei 0,51 2,50 3,00
Bier im Fass exkl.Ust. € inkl.Ust. €
Ottakringer ,Zwickl” naturtriib 20l 75,00 90,00
Ottakringer ,Helles* 301 78,00 93,60
Ottakringer ,Helles* 50l 138,00 165,60
Bierfasser, sonstige Biersorten und dazugehdrige Za pfanlage bitte auf Anfrage.

Rechtzeitige Vorbestellung (ca.2-4 Wochen)

Weine
Zu einem guten Essen gehort ein guter Tropfen Wein!
Aus unserer Vinothek — von unserem Chef ausgesucht:

Schaumweine exkl.Ust. € inkl.Ust. €
ESTERHAZY Quin Quin Frizzante

Esterhazy Weingut Eisenstadt/Neusiedlersee — Hugelland

Rosatouch, fruchtige beerige Note, prickelndes Erlebnis —

nicht nur zum ,Rosenkavalier”, trocken 1FI 6,5 7,15
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WeiRweine aus Osterreich

exkl.Ust. €

inkl.Ust. €

PRECHTL Weinviertel DAC Altenberg 2009

Weingut Petra u. Franz Prechtl, Zellerndorf/Weinviertel
Intensive tabakige Wirze,
rassiger trockener Veltliner mit Substanz, mittelkraftig

ROTES HAUS Wiener Gemischter Satz Classic 2009

Fruchtiges Bukett mit Melonen, Zitrus- und Apfelaromen,
verfuhrerische Textur, balancierte Lange und Frucht,
fein saftig und suffig

STRAUSS Welschriesling Classic 2009

Weingut Strauss vulgo Schopper, Gamlitz/Sudsteiermark

Leichter, frischer und strahliger Wein, Aromatik nach frischen Apfeln,
klare Stilistik, unkompliziert und animierend zu trinken

SETZER Gruner Veltliner ,easy to drink* 2009

Weingut Setzer, Hohenwarth/Weinviertel
Caramel- und Honiganklange, cremiger Abgang, pikantes Saurespie

Weilweine aus ltalien

1F

1F

1F

1F

9,3

6,90

5,70

5,70

exkl.Ust. €

10,23

7,59

6,27

6,27

inkl.Ust. €

TIEFENBRUNNER Pinot Grigio Classik DOC 2009

Schlosskellerei Turmhof Tiefenbrunner, Entiklar/Sudtirol
Klare, prazise Noten, etwas verhaltener Duft, Bliten,
klare tolle Struktur, siffige Eleganz, feine Klinge, trocken

Rotwein aus Osterreich

1F

8,70

exkl.Ust. €

9,57

inkl.Ust. €

PASLER Joiser Berg 2007 Rotwein — Cuvee

Weingut Martin Pasler, Jois/Neusiedlersee

Reife Himbeeren, Hagebutten, betérende warme Nase,
samtige Struktur, mirbe Fruchtaromen,

Himbeeren, etwas Mokka

WENINGER Cuvee Franz 2008

Weingut Franz Weninger, Horitschon/Mittelburgenland
Likorkirsche, feinwirzig unterlegt, Blaufrankisch dominant,
saftige, dunkle Frucht, kraftig und komplexer Gaumen

1F

1F

8,90

5,7

9,79

6,27
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ARTNER Rubin Carnuntum Zweigelt 2007

Weingut Artner, Hoflein/Carnuntum

Funkelndes Rubinrot mit Purpur Reflexen,

intensive Weichselaromatik und dunkle Beeren,

weich und fillig am Gaumen mit kraftigem Abgang 1F 8,7 9,57

tquib ment

Wir haben Ihnen versprochen, dass Sie sich mit unse  rer Hilfe ganz entspannt und gelassen lhren
Gasten widmen kénnen. Dazu gehdort oft mehr als ein feines Essen, denn wie kbnnen Sie
entspannt sein, wenn Sie befiirchten missen, dass di e Glaser nicht ausreichen kdnnten?
Deshalb bieten wir lhnen auch fir alles, ,was sonst noch dazugehort” unsere Hilfe an. Gerne
tbernehmen wir die Dekoration lhres Buffets — stell  en Ihr Fest oder Sie als Gastgeber in den
Mittelpunkt. Als Ihre ,Heinzelm&nnchen fir alles” d ecken wir auf Wunsch auch die Tische ein.
Bei Bedarf sorgen wir fir den passenden Blumenschmu ck.

Gescherr & Dekoralion

Stk. exkl.Ust.€ inkl.Ust.€
Wasserglas 1 0,35 0,39
Bierkrug 1 0,35 0,39
Weinstielglaser 1 0,35 0,39
Sektglaser 1 0,35 0,39
Vorspeisteller inkl. Besteck 1 0,42 0,46
Suppentasse mit Untertasse 1 0,42 0,46
Fleischteller inkl. Besteck 1 0,42 0,46
Dessertteller inkl. Besteck 1 0,42 0,46
Salatschiissel 1 0,34 0,37
Messer&Gabel 1 0,35 0,39
Loffel 1 0,20 0,22
Teeltffel 1 0,20 0,22
Kuchengabel 1 0,20 0,22
Kaffeetasse und Untertasse 1 0,42 0,46
Mich bzw. Oberskdnnchen 1 0,58 0,64
Zuckerstreuer 1 0,58 0,64
Weinkuhler 1 0,50 0,55
Tischtuch 1 3,80 4,18
Chafing - Dish inkl. 2 Brennpasten 1 20,00 22,00

Suppentopf 1 20,00 22,00
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W rstelwarmer einfach 1 30,00
W rstelwarmer doppelt 1 60,00
Heurigengarnitur 1 13,50
Stehtisch 80cm 1 14,00
Auf Anfrage machen wir lhnen gerne ein Angebot

Servier- & Kochpersonald

Fir den perfekten Ablauf Ihres Buffets bieten wir | hnen geschultes Servierpersonal.

33,00
66,00
14,85
15,40

Unser Personal sorgt fiir den Aufbau, den perfekten Ablauf sowie fiir den Abbau Ihres Buffets.

— Sie konnen somit Ihre Party in vollen Zigen genie  3en.

Preis auf Anfrage

Notizer
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Liefersevvice
Gerne liefern wir an die von lhnen angegebene Adres  se!

Die Kosten richten sich selbstverstandlich nach der Gréf3e des Buffets.
Far Transporte, die in einem PKW bzw. Kombi méglich sind, verrechnen wir folgende Tarife

von Hol3platz 13 nach exkl.Ust. € inkl.Ust. €
1. Bezirk 24,00 28,80
2. Bezirk 18,83 22,60
3. Bezirk 24,00 28,80
4. Bezirk 24,00 28,80
5. Bezirk 24,00 28,80
6. Bezirk 24,00 28,80
7. Bezirk 24,00 28,80
8. Bezirk 24,00 28,80
9. Bezirk 24,00 28,80
10. Bezirk 24,00 28,80
11. Bezirk 24,00 28,80
12. Bezirk 24,00 28,80
13. Bezirk 24,00 28,80
14. Bezirk 24,00 28,80
15. Bezirk 24,00 28,80
16. Bezirk 24,00 28,80
17. Bezirk 24,00 28,80
18. Bezirk 18,83 22,60
19. Bezirk 18,83 22,60
20. Bezirk 14,00 16,80
21. Bezirk 14,00 16,80
22. Bezirk 14,00 16,80
23. Bezirk 24,00 28,80





